CRAZY PIZZA

HOME OF THE SPINNING PIZZA
CATANIA

MENU

The piyya Thal breaks The rubea.

From our iconic interiors to live entertainment and, of course,
unforgettable food, every detail is designed to make you feel part of
something special. It all starts with what’s on your plate: carefully
selected ingredients, top-quality produce, and a true passion for
bringing you the very best, every single day.
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Every dish is created to be shared, enjoyed, and remembered, in a lively
atmosphere where music, energy, and good times come naturally.

So relax, have fun, and make yourself at home.



FOCACCIA BREAD 5€ [5,7,8]

DIRTY FOCACCIA 8€ (4, 8]

Impasto per pizza, salsa di pomodoro, Parmigiano
Reggiano, origano e olio Extra Vergine d’Oliva
Pizza dough, tomato sauce, Parmigiano Reggiano,
dry oregano and Extra Virgin Olive Oil

LA DORATA 14€ (45,7, 8]

Impasto per pizza fritto, salsa di pomodoro, Parmigiano
Reggiano, basilico ¢ olio Extra Vergine d’Oliva
Fried pizza dough, tomato sauce, Parmigiano Reggiano,

basil and Extra Virgin Olive Oil

CARPACCIO DI MANZO 19€ ~ (48,9

Carpaccio di filetto di manzo, pasta fillo, tuorlo d’uovo,
rucola, Parmigiano Reggiano e germogli di shiso

Beef, filo pastry, egg yolk, rocket salad, Parmigiano Reggiano
and purple shiso

STARTERS

OUR MOZZARELLA

BUFALA 18€ 250C [4]

Mozzarella di Bufala, pomodorini Datterini gialli e rossi,
olio extra vergine d’oliva e basilico

Buffalo mozzarella, red and yellow Datterino tomatoes,
extra virgin olive oil and basil

Extra Tartufo / Extra Truffle + 14€

BURRATA 14€ 125C [4]

Burrata, pomodorini Datterini, basilico e olio extra
vergine d’oliva

Burrata, Datterino tomatoes, basil and extra virgin
olive oil

PATA NEGRA 38€

Joselito “Gran Reserva’, stagionatura min. 48 mesi
Joselito “Gran Reserva’, minimum 48 months curing

PROSCIUTTO DI PARMA 19€

Prosciutto di Parma “Crazy Pizza Grand Riserva’,
stagionatura minima di 22 mesi

Parma Ham “Crazy Pizza Grand Riserva’,
minimum 22-month aging

BRESAOLA 16€ (4]

Punta d'Anca, rucola, citronette, pomodorini Datterini e
Parmigiano Reggiano

Cured beef, rocket salad, citronette, Datterino tomatoes and
Parmigiano Reggiano

POLPETTE AL SUGO 18€ (4,89, 12]

Carne macinata di manzo, uova, Parmigiano Reggiano,
pane, latte, basilico, noce moscata, salsa di pomodoro e
olio Extra Vergine d’Oliva

Ground Beef, eggs, Parmigiano Reggiano, bread, milk
basil, nutmeg, tomato sauce and Extra Virgin Olive Oil

CRAZY PARMIGIANA 16€ (4]

Melanzane, mozzarella di Bufala, salsa di pomodoro,
Parmigiano Reggiano, basilico e olio Extra Vergine d’Oliva
Aubergine, Buffalo Mozzarella, tomato sauce,

Parmigiano Reggiano, basil and Extra Virgin Olive Oil

TRUFFLE & PARMESAN FRIES 16€
** 4,8, 9]

Patatine fritte con Parmigiano Reggiano, tartufo nero
e maionese al tartufo

French fries with grated Parmigiano Reggiano, shaved
black truffle and ponzu mayo

Patatine fritte / French fries 9€

FRIED SQUIDS AND ZUCCHINI 16€
**[3,4,8,9]

Calamari & zucchine fritti e salsa tartara
Fried squids & courgettes and tartare sauce



BOCCONCINI SALAD 16€ (2 8]

Bocconcini di Bufala, pomodorini Datterini, lattuga, olive
Taggiasche, cipolla rossa, pane, citronette, origano e basilico
Buffalo cherry mozzarella, Datterino tomatoes, lettuce,
Taggiasca olives, red onions, bread, citronette, oregano and basil

ASPARAGUS SALAD 18€ - (4]

Asparagi verdi, barbabietola, caprino, basilico ¢ citronette
Green asparagus, beetroot, goat’s cheese, basil and citronette

NICOISE SALAD 24€ -3, 9]

Lattuga, tonno, uova, pomodorini Datterini, cipolla rossa,
fagiolini, olive Taggiasche, acciughe, patate e citronette
Lettuce, tuna, egys, Datterino tomatoes, red onions, green bmns,
Taggiasca olives, anchovies, potatoes and citronette

SALAD WITH MEAT

CAESAR SALAD 23€ +[3,4,5,8,9]

Misticanza, lattuga, petto di pollo grigliato, pancetta
croccante, uova, acciughe, crostini, salsa Caesar

e Parmigiano Reggiano

Mixed salad, lettuce, grilled chicken breast, crispy bacon,
eggs, anchovy, croutons, Caesar sauce

and Parmigiano Reggiano

SALADS

BURRATA SALAD 26<€ (4 3]

Burrata, mix di pomodori, asparagi, avocado, olive
Taggiasche, crostini e olio al basilico

Burrata, mixed vines tomatoes, asparagus, avocado,
Taggiasca olives, croutons and basil ol

QUINOA SALAD 16€ -

Quinoa, verdure di stagione, misticanza, avocado, citronette,
ravanelli, menta e basilico

Quinoa, seasonal vegetables, mixed salad, avocado, citronette,
radish, mint and basil

CRAZY NICOISE 24€ - 3, 9]

Carote e zucchine cotte al vapore, uovo sodo, avocado Hass,
tonno, pomodorini Datterino, olive verdi denocciolate,
acciughe del Cantabrico, fagioli cannellini, insalata mista

e lattuga

Steamed carrots & zucchini, boiled egg, Hass avocado, tuna,
Datterino tomatoes, pitted green olives, Cantabrian anchovies,
cannellini beans, mixed salad & lettuce

ARLECCHINO SALAD 16<€ ]

Misticanza, carote, sedano, pomodorini Datterini, zucchine,
ravanelli, peperoni, mais, fagiolini, cipolla rossa e cetriolo
Mixed salad, carrots, celery, Datterino tomatoes, courgettes,
radish, red pepper, corn, green beans, red onions and cucumber

SPINACH SALAD 18€ [5,7,8,11,13]

Spinacini, fagiolini, pinoli tostati, ravanelli, bietola

e salsa a base di miele e sesamo

Baby spinach, green beans, toasted pine nuts, radish, chard
and honey and sesame seed dressing



CRAZY PLEASURES

OUR PASTA

SPAGHETTI AL POMODORO 15€ [}, 4, 8]

Spaghetti, sugo di pomodori freschi, basilico, burro,
Parmigiano Reggiano e olio d’oliva

Spaghetti, fresh tomatoes sauce, basil, butter,
Parmigiano Reggiano and olive oil

PENNETTE ALL'ARRABBIATA 15€ [1, 8]

Penne, sugo di pomodori freschi, aglio, peperoncino,
prezzemolo e olio d’oliva

Penne, fresh tomatoes sauce, garlic, chilli, parsley

and olive oil

TAGLIATELLE ALLA BOLOGNESE 18€
[1,4,8,9]

Tagliatelle al ragi alla Bolognese
Tagliatelle with Bolognese sauce

CHICKEN MILANESE 18€ (3]

Cotolette di pollo con croccante panatura.
Servite con patatine fritte

Chicken fillets coated in crispy breadcrumbs.
Served with French fries



PIZZA

IMPASTO INTEGRALE / WHOLEMEAL DOUGH +2€

OUR SIGNATURES PIZZA

TARTUFO 48€ (4 5,7, 8]

Mozzarella di Bufala, crema al tartufo con funghi
e scaglie di tartufo nero fresco
Buffalo mozzarella, truffle paste with mushrooms

and fresh black truffle shavings

PATA NEGRA 63€ (4,57, 8]

Salsa pomodoro, mozzarella di Bufala e
prosciutto Pata Negra Joselito

Tomato sauce, Buffalo mozzarella and
Joselito Iberico ham

FIORI DI ZUCCHINA 25€ 3,4,5,7, 8]

Mozzarella di Bufala, acciughe del Cantabrico,
fiori di zucchina e olio Extra Vergine di Oliva

Buffalo Mozzarella, Cantabrico anchovies, zucchini flower
and Extra Virgin Olive Oil

CARCIOFI E CULATTA DI PARMA 29€
[4,5,8,7]

Carciof saltati, mozzarella di Bufala DOP, Pecorino

di Fossa stagionato, culatta di Parma stagionata 12 mesi
Sautéed artichokes, Buffalo Mozzarella DOPB,

Aged Pecorino di Fossa and 12-month-aged culatta
di Parma

VESUVIO 28€ (4 5,7, 8]
Mozzarella di Bufala, Provola affumicata, Pomodorini
del Piennolo DOP, Provolone del Monaco DOP e basilico

Buffalo mozzarella, smoked Provola, Piennolo tomatoes
DOP, Provolone del Monaco DOP and basil

MARGHERITA 14€ (45,7, 8]

Salsa pomodoro, mozzarella di Bufala e basilico
Tomato sauce, Buffalo mozzarella and basil

BUFALINA 29€ (4 5 7 8, 12]

Salsa pomodoro, bocconcini di Bufala, confit di pomodorini
Datterini, olive Taggiasche, peperoncino secco e pesto
Tomato sauce, Buffalo cherry mozzarella, Datterino tomatoes
cont, Taggiasca olives, dried chilli and pesto

PROFUMATA 21€ (45,7, 8]

Salsa pomodoro, mozzarella di Bufala, pomodorini
Datterini, aglio e basilico
Tomato sauce, Buﬁzlo mozzarella, Datterino tomatoes,

garlic and basil

REGINA 25€ - 45,7, 8]

Salsa pomodoro, mozzarella di Bufala, prosciutto cotto
¢ funghi

Tomato sauce, Buffalo mozzarella, cooked pork ham

and mushrooms

VENTRICINA 24€ (4,5,7,8]

Salsa pomodoro, mozzarella di Bufala
e salame Ventricina piccante

Tomato sauce, Buffalo mozzarella

and Ventricina spicy salami

SALMONE 29€ 3,4 5,7, 8]

Mozzarella di Bufala, Provola fresca affumicata, creme
fraiche, salmone affumicato, erba cipollina e pepe bianco
Buffalo mozzarella, fresh smoked Provola, créme fraiche,
smoked salmon, chives and white pepper

Caviale Oscietra (10g) / Oscietra Caviar (10g) +32€

PARMA 32€ (4, 5,7,38]

Salsa pomodoro, mozzarella di Bufala e prosciutto crudo
di Parma
Tomato sauce, Buffalo mozzarella and Parma pork ham



BURRATA 24€ (45,7, 8]

Salsa pomodoro, Burrata, basilico e olio extra vergine d’oliva
Tomato sauce, Burvata, basil and extra virgin olive oil

BISMARK 24€ (4,5,7,8,9]

Salsa pomodoro, mozzarella di Bufala, prosciutto cotto e uova
Tomato sauce, Buffalo mozzarella, cooked pork ham and eggs

PARMIGIANA 22€ - [4,5,7,8]

Crema di melanzane con aglio, mozzarella di Bufala,
melanzane grigliate, Cuore di bue concassé, Parmigiano
Reggiano, origano e basilico

Aubergine cream with garlic, Buffalo mozzarella, grilled
aubergine, Ox heart tomatoes concassée, Parmz'gz'ano Reggiano,
oregano and basil

AL PROSCIUTTO 27€ (45,7, 8]

Salsa pomodoro, mozzarella di Bufala e prosciutto cotto
Tomato sauce, Buffalo mozzarella and cooked pork ham

SOTTOBOSCO 25€ [4,5,7, 8]

Salsa pomodoro, mozzarella di Bufala, salsiccia, funghi, rucola,
Parmigiano Reggiano e peperoncino

Tomato sauce, Buffalo mozzarella, sausage, mushrooms,

rocket salad, Parmigiano Reggiano and chilli

CRAZY DELIZIOSA 29€ (4,8, 12]

Mozzarella di Bufala & Pesto di Pistacchio, Mortadella,
Burrata, granella di Pistacchio

Buffalo Mozzarella & Pistachio Pesto, Mortadella,
Burrata, Crushed Pistachios

BIANCA ADRIATICA 25€ 3,4,5,7, 8]

Mozzarella di Bufala, pomodorini Datterini gialli,
olive di Gaeta, cipolla rossa, tonno e

olio Extra Vergine d’Oliva

Buffalo Mozzarella, Yellow Datterino tomatoes,
Gaeta Olives, ved onion, canned tuna and

Extra Virgin Olive Oil

CALZONE 24€ [4,5,7,38]

Salsa pomodoro, mozzarella e prosciutto cotto
Tomato sauce, mozzarella and cooked pork ham

POMODORO 13€ 5,7, 8]

Salsa pomodoro, aglio, origano e basilico
Tomato sauce, garlic, oregano and basil

MEDITERRANEA 22€ 3 4,5,7,8]

Salsa pomodoro, mozzarella di Bufala, acciughe, capperi e origano
Tomato sauce, Buffalo mozzarella, anchovies, capers and oregano

PICCANTE 16€ (45,7, 8]

Mozzarella di Bufala Campana DOP, peperoncini freschi
¢ olio EVO piccante

Buffalo Mozzarella Campana DOP, fresh chili peppers
and spicy EVO oil

FORMAGGI 21€ (45,7, 8]

Mozzarella di Bufala, Parmigiano Reggiano ¢ Gorgonzola
Buffalo mozzarella, Parmigiano Reggiano and Gorgonzola

SALAME & GORGONZOLA 24€ (45,7, 8]

Salsa pomodoro, mozzarella di Bufala, salame piccante,
Gorgonzola e olive Taggiasche

Tomato sauce, Buffalo mozzarella, spicy salami,
Gorgonzola and Taggiasca olives

FOCACCIA CON STRACCHINO 24€
[4,5,7, 8]
Thin filled focaccia with Stracchino cheese

RUSTICA 21€ ~ [4,5,7, 8]

Salsa pomodoro, mozzarella di Bufala, peperoni,
melanzane e zucchine grigliate

Tomato sauce, Buffalo mozzarella, grilled peppers,
aubergines and courgettes

CRAZY PIZZA FOCACCIA 24€ [4,5,7,8]

Mozzarella, bresaola, pomodoro Cuore di bue, rucola
e Parmigiano Reggiano grattugiato

Mozzarella, bresaola, Ox heart tomatoes, rocket salad
and Parmigiano Reggiano grated



DESSERT

A LA MINUTE DESSERT

TIRAMISU AL MINUTO 16€ (4 8, 9] CRAZY CAKE 16€ ** [4,3]

Savoiardi, caffe, crema di Tiramisu e cacao in polvere Croissant, Crema Crazy Cake e Nutella
Savoiardi biscuits, coffee, Tiramisii cream and cocoa Croissant, Crazy Cake Cream and Nutella
powder

CRAZY BABA 18€ (4,8, 9] GELATO AL MINUTO 16€

Baba, panna alla vaniglia, Salsa Inglese, Rum scuro Vaniglia * [4, 8,9, 12] o Pistacchio * [4, 8,9, 12]
e amarene Fabbri Vanilla * [4, 8, 9, 12] or Pistachio * [4, 8, 9, 12]
Baba, vanilla whipped cream, English Sauce, dark Rum

and sour cherries Fabbri

BIGNE ALLA VANIGLIA 14€ (4,8 9] CRAZY PIZZA ALLA NUTELLA 16€

Bigng, gelato alla vaniglia e salsa al cioccolato [4,5,6,7,8,12]
Bigné, vanilla ice-cream and chocolate sauce

FRUIT SALAD 14€

Frutta fresca di stagione

Seasonal fresh fruits

SEDANO — 2 CROSTACEI — 3 PESCE — 4 LATTE — 5 SENAPE + 6 ARACHIDI — 7 SOIA — 8 GLUTINE — 9 UOVA —10 LUPINI — 11 MOLLUSCHI — 12 FRUTTA A GUSCIO — 13 SESAMO — 14 ANIDRIDE SOLFOROSA
1CELERY — 2 SHELLFISH — 3 FISH — & MILK — 5 MUSTARD — 6 PEANUTS — 7 SOYA — 8 GLUTEN — 9 EGGS — 10 LUPINS — 11 MOLLUSCS — 12 NUTS — 13 SESAME — 14 SULFUR DIOXIDE

* ABBATTUTO / ** PRODOTTO SURGELATO
Gentili clienti, non possiamo garantire che i prodotti lavorati all’interno della nostra cucina non siano privi di contaminazioni, previa la massima cura nella preparazione di tali.

* BLAST CHILLED / ** FROZEN PRODUCT
While we make every effort to prevent cross contamination in these kitchens, we cannot guarantee that any food item we make is 100% FREE of any specific allergen.

COVER CHARGE 4€ / COPERTO 4€




